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Notre Carte de Septembre, 

Chef Nicolas Rivoallan a le plaisir de vous présenter la carte Éphémère… 
qui change au gré des Saisons et des Mois… 

 
 

Les Entrées 
 
Tartare de thon à l’huile de Vanille et piment d’Espelette 
11€90 
Crème de châtaigne & foie gras poêlé, vinaigrette douce  9€90 
Cocotte de légumes oubliés œuf Bio « parfait » tuile de parmesan  10€90 
Tarte fine aux oignons doux des Cévennes,  9€90  

légumes confits et crème d’épinard  
Tataki de canard mariné au citron tombé de Pakchoï et zeste confit  12€90 

 
 
 
 

Les Plats 
 
Risotto de champignons des bois parmesan et mascarpone  9€90 
Pavé de Cabillaud fondue de choux rouge & granny smith, sauce Normande 15€90 
Brochettes de gambas & Ananas, wok de légumes, vinaigrette de gingembre - citron 16€90 
Pavé de Veau au beurre Maître d'hôtel au Curry  15€90 

et écrasé de pomme de terre à l’huile de citronnelle  
Filet de Bœuf, jus d’oignons & cassolette de légumes du moment  17€90 

 
 
 
 

Côté Gourmandises 
 
Cheesecake Mûre sablé citron  4€90 
Minestrone de Mangue au Thé mousse légère et exotique  4€90 
Crumble Poire William’s 4€90 
Pêche rôtie au thym crème onctueuse aux amandes  4€90 
Crème brûlée bergamote et coing 
4€90 
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