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Péres

ENTREES

Foie gras de Monsieur Bouchot au Vin
Chaud réduit et chutney de griottes
tonka tuiles croustillantes

Gravlax de truite crépes parmentiéres
comme des blinis , tzatziki maison

PLATS

Joue de veau mijoté , jus court &
I'estragon écrasé de pomme de terre,
oignon nouveau et carottes fanes
confites .

Filet de lieu en crotte de chorizo,
risotto bio safrané et poivrons marinés

DESSERTS

Sablé breton mousseline vanille citron de
Menton et fraise bio & I'huile de basilic

Pavlova abricots rétis créme légére thym
citron .




