
Menu de la Saint Valentin 

LES ENTRÉES
Bouillon Thaï - Saint Jacques/ Gambas/ Homard au

Gingembre
ou

La Pomme d'Amour de Foie Gras Chutney Pomme/ Passion

LES DÉSSERTS
Passion / Praliné/ Confiture de Lait

ou
Verrine Fraîcheur d'agrumes

LES AMUSE - BOUCHES
Wrap Saumon fumé roquette et fromage frais

Briochin foie gras et figue 
Club crabe / coriandre / agrumes

LES VINS
Alsace Pinot Gris Pfaff 2020 - 15,90€ 

Château Croix de Bern Cadillac Bordeaux 2016 - 14,90€ 
Champagne Paquay Synergie Blanc de Blanc - 29,90€

LES PLATS
Mignon de Veau aux Morilles crêpes Vonassiennes à la patate

douce, pak choï braisé 
ou

Cabillaud / Citron de Menton/ Céleri / Beurre Blanc à la
réglisse

Entrée + Plat + Dessert pour 2 personnes 85€
Amuse Bouches + Entrée + Plat + Dessert pour 2

personnes 95€  

MENU DISPONIBLE À PARTIR DU 11 FÉVRIER 2022
LES COMMANDES SE TERMINENT LE 7 FÉVRIER 2022 A 18H

ELLES SONT A PASSER A CODECUISINE@GMAIL.COM 


